
ドルチェの盛り合わせ  or  チーズの盛り合わせ
< Dolce > 

< Pesce >

佐渡より 真鯛のバポーレ
～ケール風味のブールブランソース～

< Carne >

スペアリブのコンフィ
～実山椒とバルサミコのソース～

お苦手・量の調節はスタッフまでお気軽にお申し付けください

MENU DI PRANZO
LUGLIO・2025

小菓子

コーヒー 紅茶

立川 小山農園より

とうもろこしのパンナコッタ

< Stuzzichino >

旬の前菜6種類の盛り合わせ

< Antipasto >

・鰯

・夏鱈

・青トマト

・鴨 桃 水茄子

・そうめんかぼちゃ

・新じゃが

パスタ2種類の盛り合わせ

< Pasta >

・うなぎ 胡瓜 みょうがのペペロンチーノ

・アマトリチャーナ

   6,100￥
) (￥ 税込6,710



スペアリブのコンフィ
～実山椒とバルサミコのソース～

< Secondo >

または

佐渡より 真鯛のバポーレ
～ケール風味のブールブランソース～

ドルチェの盛り合わせ  or  チーズの盛り合わせ
< Dolce >

お苦手・量の調節はスタッフまでお気軽にお申し付けください

MENU DI PRANZO
LUGLIO・2025

小菓子

コーヒー 紅茶

立川 小山農園より

とうもろこしのパンナコッタ

< Stuzzichino >

パスタ2種類の盛り合わせ

< Pasta >

・うなぎ 胡瓜 みょうがのペペロンチーノ

・アマトリチャーナ

旬の前菜6種類の盛り合わせ

< Antipasto >

・鰯

・夏鱈

・青トマト

・鴨 桃 水茄子

・そうめんかぼちゃ

・新じゃが

   4,500￥
) (￥ 税込4,950


